SITRUUNA-TIMIAMI-BROILERI
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Mausta broilerin rintaleikkeet suolalla ja pippurilla. Anna maustua ja ldmmeta pdydalla n. 30 min.
Pyorittele leikkeet vehndjauhoissa.

Paista molemmin puolin kauniin ruskeiksi Oivariini rasvassa. Nosta uunivuokaan.

Kuullota sipulit pannulla. Lisaa lastuiksi leikattu, pestyn sitruunan kuori, sitruunamehu ja loput
ainekset pannulle. Kiehauta. Kaada seos vuokaan.

Hauduta uunissa 175 asteessa 40 min.

Tarjoa riisin tai couscousin kera.



