Oliivi—{ocaccia

2dl Valio maitoa

25¢g hiivaa

Y tl suolaa

Y rkl sokeria

n. 4dl vehndjauhoja
50g(n.1dl) Valio mozzarella raastetta
% dl Valio Oivariini® juoksevaa

(tai sulatettua voita)

Paalle
1-2(150g) punasipulia
1+ 1rkl Valio Oivariini® juoksevaa
(tai sulatettua voita)
ripaus suolaa
mustapippuria myllysta
1dl oliiveja

50g(n.1dl) Valio mozzarella raastetta

Sekoita kdadenlampoiseen maitoon hiiva, suola, sokeri juustoraaste.
Lisaa jauhot vahitellen puuharukalla sekoittaen.

Lisda loppuvaiheessa Oivariini.

Kaada taikina leivinpaperille uunipellille.

Taputtele jauhotetulla kddelld n. 1 cm:n paksuiseksi soikioksi (n. 25 x 35 cm).
Peita leivinliinalla ja kohota.

Kuullota ohueksi lohkotut punasipulit Oivariini-rasvassa paistinpannulla.
Mausta ripauksella suolaa ja mustapippuria.

Voitele kohonnut levy Oivariini-rasvalla.

Levita sipulit ja puolitetut oliivit levylle.

Ripota pinnalle juustoraastetta.

Paista uunin keskiosassa 250 asteessa n. 12 min tai kunnes kypsa.
Tarjoa salaattien ja sosekeittojen kanssa
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