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Puheenjohtajan palsta

b4

1 Tervehdys taalta Keravalta

Sukukirjan edistaminen ja aineistojen

kokoaminen siihen on

sukuseurallamme taman hetken

merkittavin hanke. Ty0 jatkuu ja

~ tarkoitus on saada taméanhetkiset

- sukutiedot kirjaksi taman vuoden

~ syksylla. Seuran talous on hyva ja
. sukuseura osallistuu merkittavalla

panoksella kirjan tuottamiseen.

Tavoitteena on saada kirja

mahdollisimman moneen kotiin.

Nain suvun historiatiedot valittyvat tuleville sukupolville.

Sukutietojen yllapito kohenisi jos saisimme muodostumaan tavaksi
ilmoittaa sukutietojen muutoksista. Viesti yllapitajalle uuden sukulaisen
syntymasta, avioliitosta, muu merkittava tapahtuma ja henkilon
kuolemasta. Mukaan voi laittaa valokuvan ja tekstinpatkan.

Vuosittainen sukutapaamisemme on Tervaharjulla. Toivottavasti
mahdollisimman moni paasee tulemaan.

Helkki Avartnen

Kansikuva: Heinatdissa Pielaveden Nousialan kylan Koivuahon heinapellolla,
kuvassa vasemmalta: Aarne, Pekka, Heikki, Juha ja Viljam Auvinen
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YLA-SAVON AUVISTEN SUKUSEURAN
SUKUTAPAAMINEN PIELAVEDELLA 25.7.2015

Ensi kesan sukutapaaminen jarjestetaan 25.7.2015 Pielavedella Sinikka
ja Tuomo Auvisella Tervaharjulla. Ohessa ajo-ohjeet.

Tapaaminen alkaa klo 14.00 sukuseuran tarjoamalla ruokailulla.

Ruokailun jalkeen sukuseuran puheenjohtaja Heikki Auvinen kertoo
sukuseuran ajankohtaisista kuulumisista, etenkin sukukirjaprojektin
etenemisesta. Taman jalkeen jatketaan vapaamuotoisella yhdessa ololla.
Halukkaat voivat leikkia ja ilotella vanhan ajan pelien ja leikkien parissa.

Kahvit tarjoillaan n. klo 16.00. Myos kahvituksen tarjoaa sukuseura.

Laukkalan kylalla on sukukokouspaivana pelimannitapahtuma Tuuren
sottiisi. Tapahtumassa on monipuolinen kattaus kansanmusiikkia niin
Savosta kuin kauempaa. Tulevassa sottiisissa esiintyvat mm. Kaustisen
Purppuripelimannit ja tietenkin Tuuren perilliset seka Pielaveden
pelimannit. Sottiisi alkaa Laukkalan kirkossa iltasoitolla klo 17.30.
lltasoitto on musiikkipitoinen tilaisuus, jossa seurakunta toimittaa
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iltahartauden. Taman jalkeen Sattiisi jatkuu klo 19.00 Laukkalan
nuorisoseuran talolla. Nuorisoseuran talo on Laukkalan kirkosta
kavelymatkan paassa. Pelimanni-iltaan saa omakustanteiset liput
paikanpaalta 10€. Kahvion antimista voi nautiskella muurinpohjalettujen
kera. Ohjelmaa on ollut yleensa runsaasti, varovasti arvioiden tilaisuus
loppuu klo n. klo 21.30, mutta keskenkin saa lahtea pois.

Laukkalaan on Tervaharjulta matkaa noin 10 kilometria. Tarvittavista
yhteiskyydeista voidaan sopia sukutapaamisessa.

Pelimannikarkelon jalkeen jatketaan iltaa Tervaharjulla saunoen
savusaunassa ja makkaraa paistaen. Ota uikkarit mukaan. Mikali ei halua
lahtea Tuuren sottiisiin, on toki mahdollista jaada viettamaan iltaa myos
Tervaharjulle.

Tiedustelut ja ilmoittautumiset tarjoilua varten Sinikka Auviselle 15.7.15
mennessa tekstiviestilla 050 4387665 tai sahkopostilla
sinikka.auvinen@outlook.com.

Tervetuloa !

Seuraavassa ajo-ohjetta Tervaharjulle
Osoite: Nousialantie 420 Pielavesi

: Haanmaéaki "«\h e
/A 1388 |
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Muistikuvia Yla-Auvilasta

Aurinko paistaa, sirkat sirittavét. Tie rahisee jalkojen alla, nuorisoseuran talo jaa
vasemmalle. Olemme hypéanneet pois linja-autosta ja menossa sukuloimaan isén
sisarusten luokse Y1d-Auvilaan, joka on myos isédn syntymaékoti. Pitdja on
Pielavesi, kyld Nousiala. Osoitteeksi kirjoitetaan ”Suonlaita™. Sulkavastakin
puhutaan.

Naapurissa sijaitsee Ala-Auvila, tiloista suurempi. Aikoinaan nima kaksi tilaa
kuuluivat yhteen.

Viimeinen osuus on metsdistd lehmihakaa. On avattava verdja ja ennen kaikkea
muistettava sulkea se. En muista, pelottivatko lehmait. Ei varmaankaan, olihan isé
turvana.

Noista ajoista on vierdhtinyt jo kuutisenkymmenti vuotta.

Siskollani Anja Kontioisella on muistikuvia vield kauemmas, yli
seitsemdnkymmenen vuoden taakse. Sitd paitsi hdn on syntynyt tdssa kyldssi ja
kenties jokin ”ydinmuisti” tallensi hdneen ja kahteen muuhun vanhempaan
sisarukseeni murusen ikuista pielaveteldista.

Naissi siskoni vanhemmissa muistikuvissa Y1d-Auvilassa oli useampia,
sittemmin pois purettuja rakennuksia. Miljoo oli tyypillinen aikakaudelleen, eli
pihapiiri oli aika suljettu, rakennukset kehéna pthan ymparilla.

Nykyisestd pihasta on aikojen kuluessa purettu pois muun muassa vanha,
savutupaa muistuttava hirsinen piirakennus seka sitdkin vanhempi, iso rakennus
korkeine portaineen ja kookkaine eteisineen. Vanhemmassa rakennuksessa oli
mummun kammari, tupa ja erddnlainen maitohuone, jossa siilytettiin
karjanhoitoon liittyvid astioita ja vélineitd. Miehet nukkuivat tdssd vanhassa
rakennuksessa.

Pihapiirissa oli 'kota' muuripatoineen, aittoja sek vinttikaivo. Muistikuvissa
vaikkyy my0s ldpiajettava ulkorakennus toisessa padssddn navetta talleineen ja
toisessa lato.

Uudempi rakennus — vanha sekin — sisdlsi tuvan ja pienen huoneen.
Tummanpuhuvan tuvan seinustoja kiersivit penkit. Yhdesséd penkissa oli reika,
johon on todennékdisesti tyonnetty pankolle johtavat, yhdestd puusta veistetyt
askelmat. Penkeista kaksi on yha tallella ainoina muistona isdan syntymaikodista.
Lahelld ovea oli tupaa hallitseva suuri muurattu tulisija, jossa tuli loimusi.
Tulisijan yldosa muistutti nykyisia liesituulettimia, mutta oli paljon suurempi.
Mattoja ei ollut, ei ainakaan mieleen jadnyt, ja muutenkin tupa oli hyvin
pelkistetty. Nurkassa oli vesisaavi ja seindn vieressd hoylapenkki.

Mummun kammarista Anja 10ysi lddkérikirjan. Héan katseli kuvia ja luki minka
osasi kauhun vallassa. Kaikki taudit tuntuivat jyllaavan lukijassa.

[ltalypsyt haassa ovat jaaneet mieleen nostalgisina. Lehmisavut leijuivat torjuen
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itikoita ja karpéasia.
Juhannuksena viked kokoontui korkealle méelle, josta ndkyi Asiaisniemi.
Maisema oli kaunis.
Leikit Ala-Auvilan lasten kanssa olivat hauskoja. Leikeissé oli mukana pieni Ala-
Auvilan kuparipannu, jota Anja thasteli kovasti.
Isdn kanssa kiytiin eri paikoissa kyldssé. Vieraanvaraisuus oli suurta, kahvia olisi
tarjottu vaikka kuinka monta kupillista. Talonvéaet tuntuivat ilahtuneilta tulijoista.
Auvilaan — miti nimed kotona kdytimme — meno oli lapsesta mieluista ja
jannittavad. [llalla ei tahtonut uni tulla, kun aamulla oli 13hto.
Kun vierailu oli paattymassi, joku Yla-Auvilan véesti souti kylailijit jarven yli
odottamaan autoa.
Edella kerrotut ovat, kuten sanottu, muistikuvia. Y14-Auvilan nimi oli sittemmin
Paavola. Nyttemmin 'Auvilat' ovat yhdistyneet tilakaupalla, eli ympyra on
sulkeutunut.

Muistikuvat kirjasi
Marjatta Hanninen, o.s. Auvinen

1960-luvun alkupuolella purettu paarakennus.
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Sukukirjan tyostaminen etenee

Sukukirjan sukutietoja on kuluneen vuoden osalta tiydennetty. Sukuhaarat ovat
taydentyneet yli sadalla henkil6lld ja myos henkilotekstejd kuvineen on saatu
lisdd. Muuta materiaalia on tullut kovin vahéan.

Henkilotekstejd, kuvia ja sukutarinoita toivotaan vield lisaa. Henkilokuvaus
yleensa sisiltda henkilon tarkeimpid elaménvaiheita ja asioita kuten opiskelu,
tyOura, perhe, harrastukset. My0s nuorista voi kertoa elaménvaiheet tdhin asti.
Kaikki ovat tervetulleita kirjaan. Tekstin ja valokuvan tunnisteiksi on hyvéa
laittaa henkilon nimi ja syntymaéaika. Jos kuvissa on monta henkild, kannattaa
laittaa erillinen tekstitiedosto kuvasta/kuvista.

Uuden materiaalin voit laittaa suoraan Anja Seuraselle:
anja.seuranen(@kolumbus.fi , Otsikoksi Auvisten sukukirjaan, kohdehenkilon
nimi (tms). Materiaalin tulisi olla hdnelld viimeistdan 30. kesdkuuta.

Olemme selvitelleet kirjan painatusta. Lihtokohtana on A5-kokoinen, vérillinen
ja kovakantinen. Hinta-arvio sukukirjalle on noin 30 euroa. Sukukirjan edullinen
hinta perustuu siihen, ettd sukuseura panostaa merkittavasti kirjan
hankintakustannuksiin. Ne henkilotekstit, jotka on saatu englanniksi, ovat
kirjassa seka englanniksi ettd suomeksi.

Pyyddmme ennakkotilauksia, joiden perusteella lasketaan painosmaiira,
lahettdmadn Heikki Auviselle auvinen.heikki@gmail.com tai tekstiviesti
numeroon 040 586 1714 viimeistdaan 30. heindkuuta.
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SAVOLAISET PERINNERUUAT

Savossa savolaesena ovat tuttujakin tutumpia ndméa meijan perinneruuat.
Eehin sitd ennenvanahaan ollu mittddn kumeluureja ruuatkaan, kaekki tehtiin
niistd antimista mita silloen oel suatavilla.

Oeskoon se mykyrokka niité
kuulusimmia savolaesten
perinneruokia? Kun elukka tapettiin,
tehtiin heti mykyrokkoo; veresta,
ohrajaahoesta, sipulista ja rasvasta
tehtiin mykytaekina, josta leevottiin
myvyt viimesend pottuin piélle
kiehumaan. Lihat ja sisuskalut

( maksa, munuvaenen ja syvén)
keetettiin tietenniin ensin kypsiks.
Ennen vanahaan, kun siat oel hyvasti
lihotettuja, niin niissd oel paksu
laskikerros ja minun ukille pit olla aena rokassa laskivasarat (isot ldskipalaset).
Itelleenhédn tima ruoka on niin tuttu, ettd unissaannii tekisin jonniinlaesen
mykyrokan, tosin mahollisimman vihérasvasta (ee laskivasaroeta).

Rieskoohan sitd pittdd rokan kansa syyva, joten rieska kuulu nidehin savolaesten
syomisiin. Syksylld juoksutettiin uutisrieskoo nuapuriin, kun elot oel suatu puitua
ja kaatettyd myllyssa. Parasta rieskoo tulloo, kun leepdkorvoon tekk66 paksun
juuren veesta ( piimastd) , hiivasta ja ohrajaahoesta ja antaa sen siind jonniin
ackoo hapata. Silld aeckoo voep panna uunin ldmpidmmaén. Seoroovaks lisdtdin
suola, alustettaan lissee ohra- ja vehndjaahoja ja annetaan tuas kohota. Kun uuni
alakaa olla valamis, niin hierotaan rieskat poovélla ja annetaan tuas kohota.
Voijellaan piimalla, pistellddn huarukalla tae neolepuikolla ja paestetaan
rasakassa (n.300 asteessa) uunin lammaossa.

Ruista viljeltiin varmaan joka mokissé entisind ackoena ja leepee tehtiin joka
tonosssa. Leevin tekohan on lepposata puuhoo. Eeleesend pdeviand pannaan
leipdkorvoon ohut juur veestd, hiivasta ja ruisjaahoesta. Jaahoja lisatidan sille
illalle muutama kerta hierimelld sotkiin, illalla viimesena suap jo olla meleko
paksu juur, uamulla tuas lisdtadn jaahoja, jos jaksaa noosta vihd aemmin (ite en
ennee 00 lisdnny, kun ee oo ollu nykyédan navettaan 1aht60, niin makkoon
pitempadn).
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| § Pannaan uuni ldmmité, lisétaén

| juureen suola ja alustettaan

: ruisjaahoella niin kaavan, etta
tackina irtoo kasista, annetaan
raahassa kohota 2-3 tuntia, kuataan
pooville ja hierotaan
suippopidleeviks, annetaan tuas

~ hyvin aekoo kohota, taputellaan

. tasaseks ja ee muuta kun viellde
annetaan leepiin raahottua ennen
pistelyd. Uuni suap olla
kolomesattoo asteenen ja paestetaan
tunti. Paeston jdldkeen liinoen ja
villyin alle pehmidmmaén ja illalla
ee malta syontid lopettoo, kun kakun
pidlle pannoo hyvisti oekeeta voeta

pidlle. On ne ollu herkut ennenvanahaan!

Kukas se tietdd, mitd makuvelli on? Minnée alan olla jo sen verran
museotavaroo, joten kylld on tuttu evds penska-ajoesta. Siankynnet paestettiin
uunissa ja sen jalakeen keetettiin pottuin kansa keetto, joka suurustettiin
ohrajaahoella. Hyvvee se sithen ackaan oel, kun ndlakddsa soe, mutta eepa taetas
ennee puota!

Kalakukkoo ee pid sivvuuttoo, siindha on kalat ja lihat ja leevit yhessé ruuassa.
Mini oon huono kalakukon tekijé, joskus yrittelen, mutta tuo

Paanasen Marja se on ithan ekspertti! Juhannussa syyédan Papinniemessa
kalakukot ja evvaidks sitd suahaan matkaanniin.

Hernetuuvinki on ollu hyvin tavallinen entisajan ruoka, vaha makkee ja sakkee.
Sitd keettelen toesinaan ja oma jaldkikasvukiin ossoo sitd syyva. Talakkuna ja
tarri ovat varmaan tuttuja isolle osalle timéin pdevan immeesillekii. Vaekka voen
kansa sitd my0 syyvvéadn, tinnde talavena muutama kerta.

Naarispuuro, tuuvinki (pottumuussi), tirripottu, uunloota (potuista, lihasta ja
kalasta), piimévelli, hillapuuro (puolukkapuuro) ja soppa (marjoista tehty
kiisseli) tuttuja ruokia entisajoelta ja osa tiltide paevaltd. Ylleesdkkiin syotiin
paljo puuroja ja vellid. Riispuuro oel pyhduamun ruokoo.

Sittd kun lehma poeki, niin sillon se herkuttelu alako! Uunjuustoo tehtiin isoella
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astioella, kotona joskus jopa emalvaella. Keettojuusto oel tavallisempi tidlla

neljakymmenté vuotta sitten. Ja entds ne pannurieskat! Voepko olla mittdan sen
parempoo? Pannurieskoo ja omatekosta omenahilloo tae mansikkahilloo!
Onneks vield on mejjannii suatavilla juustomaetoo, ku siskot ja Ojapellon Liisa
antaavat! Elakoon lehma!

Raittana elikkd mustikkakukko on oekeen juhlava jaldkiruoka kerman, jaatelon
tae vaniljakastikkeen kansa. Kokkelpiimee ja vesrieskoo ( nyrkkirieska,
hiivaton) on mukava syyva laavantaeiltoena saanan jaldkeen.

Suattaahan niité olla paljo muitae savolaesten perinneruokia, mutta kun ee oo
tdssd nyt muuta tietoldhettd kun tuo oma pid, niin en tdhédn hittaan keksi

enempee. Resettid 100tyy nuihin usseempiin, jos joku haluaa kokkeella.
Tammosia aatoksia tillakertoo ja syyvvadnhin niinku savolaeset.

Sinikka Auvinen
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Vasepuukin s1iannot

AR S

e

Paa kommee kuva itestis.

Ou olevinas kaekkiin kaver.

Kéaa kahtomassa kaekkiin immeisten seenét, joehin jotennii vuan pidset.

Suat kerrannii kehuva ihtees niin paljon ku vuan haluvat omalla seenéllas.

Eld ikind sano pahhoo immeisista.

Paakuttele hymynuamoja seenélle ku seenélle.

Eld oo millonkaa sammoo mieltd ku muut, niin oot olevinas viisaampi.

Jos vuan oot 1dhosséd ulukomuan matkalle, nii muista tok alottoo kehuminen puol
vuotta aegjemmin, jotta koko kyld varmaan tietdd minne oot mangssa.

Kun oot hankkinna uuven hiustenkuivoojan, pélyimurin, tiskikonneen, aaton tae
vaekka kahviastiaston, niin on pakollista ottoo kaahesti kuvia tuosta uuvesta
hankinnasta ja laettoo ne seenélle kaekkiin ndhtdvaks. Sitten vield pittdd kommentoija
kuvviin alle, ettd mitenka se uus investoenti on pelannunna ja ettd kuinka nyt on elama
thanoo. Sillon kun kukkaan ee kommentoe mittddn, tiijit ettd nuapuris on katteuvesta
vihreend eekd varmaan sano ennee pdevee kun vastaan tulloo.

10.Jos sulla ee 0o ollunna lapsena riittavisti leekkikaluja, niin nyt hae 1dhikaapaasta

semmonen kdnnykkd, joka kertoo aatomaattisesti vasepuukkiin, ettd nyt se tima
minun omistajan kutale istuu timén ja tdiméin nimisessé rentikahvilassa ja valehtelloo
sen minka kerkijdd uuvesta aatostaan.

Liihde: nettisurffailu
Muistakeehan, ettd Aavisten sukuseorakii on vasepuukissa!

2 Kesalla rennosti T-paidassa
Yipeasti Yla-Savon Auviset

Paitoja saatavana kesatapahtumassa
hintaan 20,-

tai Eeva-Leenalta jolloin lisataan postimaksu 7,-
eeva-leena.kainulainen@ylasavonsote.fi
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JASENMAKSUT 2015

Lehden mukana lahetetadn tilisiirtolomake vuoden 2015 jasenmaksujen
maksamista varten. Lasku tulee maksaa sukuseuran Pielaveden osuuspankissa
olevalle tilille FI18 5342 0120 0251 07 erdpdivdan 15.6.2015 mennessa.

Hyvvee kessee kaekille sukuseuran jasenille!
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