Walesilaiset juustoleivat

Valmistelut: 10 minuuttia
Kypsyminen: 10 minuuttia

4 annosta

2dl rasvatonta maitoa

1rkl vehndjauhoja

11l dijoninsinappia

3 1l worcestershire-kastiketta

3 tippaa ( tai maun mukaan)
tabaskoa

120 g gruyerejuustoa ohueksi
viipaloituna

6 viipaletta tdysjyvdvuokaleipad
kolmioksi leikattuna

paprikajauhetta maun mukaan

1. Sekoita maito, vehndjauhot, sinappi, worcesterhire-kastike ja
tabasko. Kuumenna seosta kasarissa, kunnes maito on
kiehumisillaan. Keitd kastiketta 4 minuuttia samalla
hammentaden.

2. Lisdd juusto vahdn kerrallaan kastikkeeseen. Jatka
kypsentdmistd miedolla lammélla. Sekoita ahkeraan.
Juustokastike ei saa kiehua.

3. Asettele leipdkolmiot 4 lautaselle ja kaada juustokastike
leipien pddlle. Ripottele pinnalle paprikajauhetta







