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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTASUUNNITELMA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kéaytdssa on omavalvontasuunnitelma, joka on tdydennetty toimipaikan omilla tiedoilla ja kaytannailla.
Tarkastuksella omavalvontasuunnitelmassa havaittiin, etté jaahdytyksen loppul&ampdtilaksi on merkitty
sailytyslampdétila +8 astetta.

TOIMENPITEET:
Toimijan tulee huolehtia siitd, ettd omavalvontajarjestelmé/omavalvontasuunnitelma on ajan tasalla.
Omavalvontasuunnitelma tulee pdivittéaa jadhdytyksen loppulampétilan osalta +6 asteeseen.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO

2.1. Tilojen soveltuvuus harjoitettavaan toimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Laitoskeittidssé valmistetaan lounasruoka paivittéin noin 20 asukkaalle ja 10 henkildkunnan jasenelle.

Liséksi ravintolassa sy0 toisinaan joitakin ulkopuolisia henkilgitd. Keittid on varustettu viidella
vesipisteella ja vesipisteelliselld siivousvalinetilalla. Keittiohenkilokunnalle on oma pukeutumistila ja WC.

2.2. Tilojen kunto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Valiovien karmeissa on paikoin kulumaa. Muuten tilojen kunnossa ei havaittu puutteita.
TOIMENPITEET:
Tilojen kuntoa tulee seurata ja tarvittaessa pintoja tulee kunnostaa. Elintarvikehuoneiston tilojen,

laitteiden ja valineiden pintamateriaalien tulee olla helposti puhtaana pidettavia ja tarvittaessa kestettava
vesipesua sekd mekaanista puhdistamista elintarvikehygienian ylléapitamiseksi.

2.3. Tyovalineet, kalusteet ja laitteet
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Leikkuulaudoissa on jonkin verran kulumaa, mutta ne ovat viela puhdistettavissa. Osa
astianpesukoreista on kuluneita ja paikoin rikkoutuneita. Muuten tydvélineiden, kalusteiden ja laitteiden
kunnossa ei todettu epéakohtia. Henkilokunnan mukaan myds pintapuhtausnaytteita otetaan
tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden pinnoilta sdéanndllisesti. Edellisista pintapuhtausnaytteista ei
tarkastuksella ollut tietoa.

TOIMENPITEET:

Tyovalineiden, kalusteiden ja laitteiden kunnosta tulee huolehtia ja niita tulee kunnostaa/uusia
tarvittaessa. Elintarvikkeiden késittelyalueiden pinnat, mukaan lukien laitteiden pinnat, ja erityisesti
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat pinnat tulee pitd& hyvassa kunnossa ja niiden tulee olla
helposti puhdistettavia ja tarvittaessa desinfioitavia.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen yleinen siisteys ja puhtaus

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Véliovien reunoissa on paikoin pienté likaisuutta. Astianpesun huuvan sisélla takaosassa on paikoin
poélya. Keittion huuvan ulkopinnalla on paikoin vahaista polyisyytté/likaa.

TOIMENPITEET:
Huuvien ja véliovien reunojen puhtaanapitoon tulee kiinnittaa huomiota.

3.2. Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tyovalineiden, laitteiden ja siivousvalineiden puhtaudessa ei tarkastuksella havaittu puutteita.

3.5. Haitta- ja muut eldimet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksella keittiossa lensi yksi karpanen. Muuten haittaeldimia tai niihin viittaavia merkkeja ei
havaittu.

Haittaeldinten (esim. rotat, hiiret, torakat, karpaset, sokeritoukat) paasy tiloihin, joissa kasitellaan
elintarvikkeita, tulee estéa. Haittaeldinten mukana kulkeutuva lika, bakteerit ja virukset ovat usein
l&htoisin ulkoa tai vieméreisté ja niista voi aiheutua ruokamyrkytyksié joutuessaan elintarvikkeisiin.
Haittaeldinten paasya kiinteistdihin ehkaistdan esim. pitamalla ovet ja ikkunat suljettuina, huolehtimalla
jatehuollosta ja varastoista seka siita, etta elintarvikkeiden kuljetuslaatikoita ei sailyteta ulkona. Lisaksi
tulee huolehtia tilojen yleisesta puhtaudesta ja jarjestyksesta.

Toimijan tulee varmistaa, etta haittaeldinten torjumiseksi tehtévat toimenpiteet ovat riittévia ja tehoavia.
Tarvittaessa tulee olla yhteydessa haittaeléaintorjunnan ammattilaisiin.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jatehuoltotila on siisti ja hyvassa jarjestyksessa.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS
4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Uuninpesuaine ja puhtaat leikkuulaudat olivat tarkastuksella keittiosséa vierekkain samalla hyllyll&.
Tarkastuksen aikana henkilokunta siirsi puhdistusaineen siivousvalinetilaan.

TOIMENPITEET:
Puhdistusaineet ja muut kemikaalit tulee sailyttéda selvasti erillaén elintarvikkeista tai elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista vélineista.
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4.2. Kasihygienia
Toiminnan arviointi B = Hyvéa
Oivahuomio

Kéasienpesupisteen varustelussa on pienia epékohtia.
Havainnot ja toimenpiteet

Keittion kasienpesupisteessa ei tarkastuksen aikana ollut nestesaippua-annostelijaa. Muuten
kasienpesupisteiden varusteissa ja kaytettavyydessa ei todettu puutteita.

TOIMENPITEET:

Kéasienpesupisteissa tulee olla kertakayttdpyyhkeita tai toimiva kangaspyyheautomaatti késien
kuivaamiseen ja nestesaippuaa kasien pesuun.

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

4.3. TyOvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittiohenkilokunnalla on asianmukaiset ja puhtaat tydasut.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.1. Elintarvikkeiden valmistuksen riskinhallinta

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Elintarvikkeiden valmistusprosessien riskienhallintaan liittyvissa omavalvontakirjauksissa on
huomautettavaa.

Havainnot ja toimenpiteet

Pakastekaapissa on leikkelepaketteja, joiden viimeinen kayttdpaiva merkinté on 5.6.2022.
Henkildkunnan mukaan leikkeleet on jaadytetty ennen viimeista kayttéajankohtaa. Pakkauksiin tai
muulla tavalla ei ole merkitty leikkeleiden jaadytyspaivaa.

TOIMENPITEET:

Ruokavirasto ohjeistaa, etté itse valmistetut ruoat ja niihin kaytettavat raaka-aineet saa
jaadyttad/pakastaa omaa kayttda varten ja lyhytaikaisesti, enintdan kahden kuukauden kestavaa
sdilytysta varten. Sienid, metsdmarjoja ja puutarhatuotteita seka riistaa saa sailyttda pitempéaankin
edellyttden, ettei niiden laatu huonone. Jaadytettaviin tuotteisiin tulee merkita selvasti pakkauksen
sisaltod (elintarvikkeen nimi ja jaadytyspaivamaara).

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA
6.1. Elintarvikkeiden séilytys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden varastointi- ja séilytysolosuhteissa ei havaittu huomautettavaa. Elintarvikkeiden
kayttbajankohdat ovat hallinnassa.

6.2. Kylmana sailytettavat elintarvikkeet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lampdtiloja tarkastettiin kylmalaitteiden omista mittareista seka mittaamalla elintarvikkeiden lampétiloja.
Kylmaélaitteiden lampdtiloissa ei todettu huomautettavaa. Omavalvontaseurannasta puuttuu vuosiluku,

muuten omavalvonnan lampdtilaseurannan kirjauksissa ei havaittu puutteita.

TOIMENPITEET:

Omavalvontaseurannan lomakkeeseen tulee merkitd my6s vuosiluku selventamaan kirjausajankohtaa.
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6.4. Jadhdytys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Keittidssa on erillinen jadhdytyskaappi. Ruoan jaédhdytyksen seurantakirjauksia on tehty saannéllisesti.

6.6. Pakasteiden ja jaadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = QOivallinen

7. MYYNTI JA TARJOILU
7.1. Tuoteryhmien erilldanpito ja hygienia myynnissé ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

7.3. Tuotteiden séilyvyyden ja myyntiajan hallinta tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarjolla pidettavien elintarvikkeiden omavalvonnan lampdtilaseuranta oli kunnossa. Elintarvikkeiden
tarjollapitoajat ovat hallinnassa.

10. ALLERGIOITA JA INTOLERANSSEJA AIHEUTTAVAT AINEET

10.1. Erillaén pito ja ristikontaminaatio

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Keittibhenkildkunnalla on tiedossa asukkaiden allergiat ja erityisruokavaliot ja ne on huomioitu
toiminnassa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.1. Pakolliset elintarviketiedot (pakatut ja pakkaamattomat elintarvikkeet)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tiedote elintarvikkeita koskevien lisatietojen saamisesta henkilokunnalta oli ruokalistassa esilla
asiakkaille.

Tieto lihan alkuperdmaasta oli ilmoitettu asiakkaille kirjallisesti ruokalistassa.

Asiakkaiden ravitsemukselliset erityistarpeet on selvitetty etukéateen ja elintarvikkeet luovutetaan naiden
tietojen perusteella.

15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET

15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen

Toiminnan arviointi B = Hyva

Oivahuomio

Elintarvikkeiden vastaanottokdytanndissa on pienia puutteita.
Havainnot ja toimenpiteet

Vastaanottotarkastuksiin liittyvdd omavalvonnan kirjanpitoa ei tarkastuksella 16ytynyt.

TOIMENPITEET:

Elintarvikkeiden vastaanottolampdétilat tulee mitata kylméasailytettavista elintarvikkeista.
Vastaanottolampdtilakirjauksia tulee tehdd omavalvontajarjestelmén mukaisesti (vahintdan poikkeamat
ja korjaavat toimenpiteet).

Valvontatoimenpiteet

Ohjaus ja neuvonta

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja ruokien raaka-aineet tulevat padosin Kanta-Hameen tuoretuotteesta. Kuormakirjat
tulevat sahkdisiné ja ne tarkastetaan toimitusten yhteydessa. Sahkdisissa lahetyslistoissa ei ole
tavarantoimittajan nimea ja yhteystietoja.

TOIMENPITEET:
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Elintarvike-erdn mukana tulee olla saateasiakirja, josta ilmenee lahettdjan nimi, yhteystiedot, tuotteen
nimi ja alkuperdmaa (+tarvittaessa laatuluokka ja lajike). My6s séhkoisesta asiakirjasta tulee selvita
kyseiset asiat.

16.9. Eldimista saatavien elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja ruokien raaka-aineet tulevat paaosin Kanta-Hameen tuoretuotteesta. Kuormakirjat
tulevat sahkoisina ja ne tarkastetaan toimitusten yhteydessa. Sahkoisissa lahetyslistoissa ei ole
tavarantoimittajan nimea ja yhteystietoja.

TOIMENPITEET:

Elintarvike-erdn mukana tulee olla saateasiakirja, josta ilmenee lahettdjan nimi, yhteystiedot, tuotteen
nimi ja alkuperdmaa (+tarvittaessa laatuluokka ja lajike). My6s séhkoisesta asiakirjasta tulee selvita
kyseiset asiat.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO
18.1. Oiva-raportin esillapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Lisatiedot

Tehdyt toimenpiteet tarkastetaan seuraavalla valvontasuunnitelman mukaisella tarkastuksella. Mikali
samoista epakohdista joudutaan huomauttamaan uudelleen, voidaan seuraavalla tarkastuksella antaa
huonompi Oiva-arvio kuin aiemmin.

OIVA-RAPORTTI:

Uusin Oiva-raportti tulee laittaa esille elintarvikehuoneiston paasisaankaynnin yhteyteen tai muuhun
kuluttajan kannalta oleelliseen paikkaan helposti havaittavalle korkeudelle. Oiva-raportti tulee linkittaa
néhtavéksi myds yrityksen omille verkkosivuille. Lisatietoja: www.oivahymy.fi

Sovelletut sdannokset

Elintarvikelaki (297/2021),

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarvikehygieniasta (318/2021),

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:0 852/2004 elintarvikehygieniasta,
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 1169/2011 elintarviketietojen antamisesta
kuluttajille,

Maa- ja metsatalousministerion asetus elintarviketietojen antamisesta kuluttajille (834/2014),
Elaimista saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetus (EY) N:o 853/2004,

Hallintolaki (434/2003)

Lasku: Lasku tarkastuksesta toimitetaan erikseen Helsingin kaupungin Taloushallintopalveluista.

Maksu 210,00 €

Maksuperusteet

Elintarvikelaki (297/2021) 73 8: Helsingin kaupungin ympéristoterveydenhuollon taksa 1.1.2022 (229 §,
11.11.2021)

Tarkastaja Janne Viiru
ELINTARVIKETARKASTAJA
janne.viru@hel.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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