
Tuoksussa on kypsää omenaa ja paahteisuutta. Viinin 
suutuntuma on pehmeä ja täyteläinen ja sillä on 
erinomaisen vahva rakenne. Maussa on samaa 
omenaa kuin tuoksussa, mutta myös nektariiniä, 
persikkaa ja mantelia. Viini on todella monikäyttöinen 
sopii maljajuomaksi, mutta vahvan rakenteen 
ansiosta myös ruokaviiniksi.



Viinin tuoksussa on kypsiä marjoja, vaniljaa ja 
makeutta. Suutuntuma on melko runsas ja tanniinit 
ovat selvästi aistittavissa. Viini omaa vahvan 
rakenteen ja kokonaisuus on tasapainoinen. Maku 
on runsaan hedelmällinen ja mieleen tulee lähinnä 
viikuna, luumu ja punaiset marjat. Mausta löytyy 
myös mausteisuutta, setriä ja lakritsia. Jälkimaku 
on keskipitkä, muttei kovin moniulotteinen, mikä 
viittaa siihen, että viini saisi kehittyä vielä vuoden tai 
kaksi. Kun viini oli ollut lasissa yli tunnin, niin maku 
oli auennut ja se oli moniulotteisempi. Selvä 
liharuoan kanssa tarjottava viini eli pihvit ja padat 
ovat hyviä kavereita. Viini on juotavissa jo nyt, 
mutta kestää hyvinkin viiden vuoden säilytyksen. 
Suosittelen avattavaksi vähintään kaksi tuntia 
ennen nauttimista ja käyttämään karahvia.



Viinin tuoksu on linjassa muiden tilan muiden 
Barberoiden kanssa, joten sieltä löytyy hillottuja 
mustia marjoja, kirsikkaa, mausteisuutta ja kukkeutta. 
Viini on huomattavan täyteläinen ja intensiivinen. 
Viinin maku on jo aavistuksen kehittynyt ja hillotut 
marjat, kirsikka ja mustaherukka, pippuri ja balsamico 
tulevat esille. Jälkimaku on moniulotteinen ja siinä on 
aistittavissa nahan, suklaan, lakritsan ja paahdetun 
sokerin aromeja. Viinissä on pyöreät tanniinit ja selvät 
hapot. Vaikka viini on nautittavissa jo nyt, niin itse 
säilyttäisin sitä vielä noin vuoden verran ja säilyvyyttä 
uskaltaa luvata ainakin viiden vuoden verran. Sopii 
erittäin hyvin erilaisten liharuokien kanssa, menee niin 
punaiselle lihalle kuin riistalle ja possulle.
Viini tulee yhdeltä palstalta (nro 213) ja köynnökset 
ovat yli 50 vuotta vanhoja, joten hehtaarisato on 
automaattisesti pieni ja maku on konsentroitunut. 
Viiniä on kypsytetty 18 kk isoissa tammitynnyreissä.



Haraszthy Pinot Noir 2019

Ohuenpunainen, kevyt, keskitanniininen, kypsän mansikkainen, 
karpaloinen, hapankirsikkainen, hennon nahkainen, 
mausteinen

ALKO: 19,78 EUR x 6 = 118,68 EUR

Viinivinkki: **** +1



Viherkeltainen, kuiva, hapokas, sitruksinen, viherpäärynäinen, 
ananaksinen, kevyen greippinen, kevyen kukkainen

ALKO: 13,51 EUR x 6 = 81,06 EUR

Viinivinkki: ***** LÖYTÖ +1

Corvers Kauter R3 Riesling Remastered 2023



Vaaleanviherkeltainen, kuiva, hapokas, limettinen, runsaan 
viherpäärynäinen, aprikoosinen, kevyen mangoinen, 
viherpippurinen

ALKO: 16,01 EUR x 6 = 96,06 EUR

Viinivinkki: ***** LÖYTÖ +1

Pratsch Grüner Veltliner 2023



Oljenkeltainen, kuiva, hapokas, persikkainen, mineraalinen, 
pähkinäinen

Esporão Reserva Branco 2022

ALKO: 22,52 EUR x 6 = 135,12 EUR

Viinivinkki: ***** LÖYTÖ +1
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