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David Ermel Crémant d'Alsace (3,5 pist.)

Pinot Blanc, Auxerrois Blanc, Pinot Gris

Viinid on kypsytetty pullossa vahintdan 15 kk hiivasakan péélld. Viinissd on hyvin integroituneet
pienet kuplat, hedelméllinen ja raikas maku. Sopii hyvin tervetuliasjuomaksi kuten myds
ruokajuomaksi.

Schmitt Alsace Bollenberg (2,8 pist.)

7 rypéleen sekoitus - Riesling, Sylvaner, Muscat, Gewurztraminer, Pinot blanc, Pinot gris & Pinot
noir

Viinin tuoksussa tulee esiin aromaattiset rypaleet eli siitd 10ytyy hedelmaéisyyttd, melonia ja
persikkaa, ja kukkeutta. Viini on keskihapokas ja suutuntuma on melko runsas. Maussa on sitrusta,
kukkeutta ja hedelmiisyyttd. Maussa on sama kuin tuoksussa eli aromaattiset rypéleiden
ominaisuudet tulevat enemmin esiin kuin Rieslingin ja Sylvanerin, jokin ne tuovat viiniin
hapokkuutta. Viini toimii hyvin erilaisten tapasten ja itdmaisten makujen kanssa. Viini on valmista
juotavaksi ja kestdd muutaman vuoden sdilytyksen.

Schmitt Riesling Bollenberg (3,6 pist.)
Tastd on kuvaus kirjottamatta, mutta maussa on kypséé sitruunaa ja raikkaat hyvit hapot. Melko
runsas, hedelmiinen ja keskipitkd jalkimaku.

Schmitt Pinot Gris Le Marechal (3,6 pist.)

Le Marechal on poikkeuksellinen Alsacen viini, koska sitd on kéytetty ja kypsytetty
tammitynnyrissd. Tuoksu on runsas ja siind on aistittavissa tammen tuoksu. Suutuntuma on runsas
ja viinissd on selvisti aistittavat tasapainoiset hapot. Maussa on paahteisuutta, vaniljaa, yrttejd ja
pieni makeus. Jilkimaku on huomattavan pitkd ja moniarominen. Sopii hyvin vaalean lihan tai
kermaisten kalaruokien kanssa. Toimii my0ds noutopdydén viinind. Juotavissa heti, mutta itse
sdilyttdisin vuoden tai kaksi ennen avaamista, jolloin viini paljastaa potentiaalinsa.

Chéateau Moulin de Chasserat 2010 (3,2 pist.)

Merlot (min 90 %) ja Cabernet Sauvignon

Viinin tuoksussa on jo ikddntymisen aromeja, l&hinné eldinperéisid tuoksuja, ja mustia marjoja.
Suutuntuma on tiyteldinen ja tanniinit ovat pehmedt. Maku vastaa tuoksua ja keskipitka jalkimaku
on mausteinen. Viinissd on hyvit hapot ja se on tasapainoinen kokonaisuus. Sopii hyvin punaisen
lihan kanssa tarjottavaksi. Viini on valmista juotavaksi ja se kestdd vield noin 10 vuoden
sdilytyksen. 2010 on aavistuksen hedelméisempi kuin 2009.

Ch Tour Grand Faurie 2015 (2,7 pist.)

90 % Merlot , 10% Cabernet Franc

Viinin tuoksu on hedelméllinen ja siiné on jo aistittavissa kehittymisen aromeja. Suutuntuma on
erittdin tdyteldinen, lihaisa, ja viinissd on pehmeit tanniinit. Viinin rakenne on huomattavan vahva.
Maku on linjassa tuoksun kanssa ja siind on kypsid mustia marjoja, kirsikkaa, karhunvadelmaa ja
luumua. Moniuloitteisessa jalkimaussa on myds mausteisuutta, tammea ja mineraalisuutta.

Erittdin hyvai viini punaisen lihan kanssa tarjottavaksi.



