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TARVIKKEET:
- o Piparitaikinaa
Vohvelirauta

Maustettua rahkaa x 2
Vispi-kermaa & vatkain
Persimonid

Nonparelleja I

Qiatizy .
PIPARIT -
VOHVELIRAUDALLA

HERKKUSORSSELIT

Tee sorsselit valmiiksi jadkaappiin ennen piparien
paistamista. Vatkaa Vispi-kerma vaahdoksi ja mausta
kevyesti sokerilla. Yksi purkki riittéd kahteen sorsseliin.
Jaa kermavaahto puoliksi kahteen erimakuiseen rah-
kaan. Tuulia designin koekeittiossd kdytimme vanilja-
rahkaa ja toiseen Irisch cream & coffee -rahkaa.
Molemmille l6ytyi kannattajansa.

PIPARIEN PAISTAMINEN

Pyorittele huoneenldmpéisesta piparitaikinasta
palloja halkaisijaltaan reilu 3 cm. Asettele pallerot
vohveliraudan “syddnkohtiin’, sulje kansi ja anna
piparien paistua kauniin vdrisiksi. Vohvelirauta
paistaa piparit nopeammin kuin uuni. Voitelurasva on
turhaa. Sddstetddn ny edes ne kalorit. Nosta piparit

R A, Ei kaupallinen yhteistyo.
Ihan itte ostimme ainekset
LOPPUSILAUS ja ihan itte ne myas syotiin.

Parhaita piparit ovat tuoreeltaan, hiukan ldmpimind,
yhdessd ystdvien tai perheen kanssa paistaen.
Niita pitda ainakin maistaa heti tuoreeltaan.
Pldsdytd piparin pddlle mukava kinos herkku-
sorsselid, tdydennd makueldmys persimonin
viipaleella ja ripottele silménruuaksi nonparelleja.

Jos maltat niin voit koota niistd myos
juhlavan jalkiruoka-annoksen.
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