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Lausuntopyyntd Eviran ohjeluonnoksesta veden ja jaan valvonnasta
elintarvikehuoneistoissa

Ohjeen yksi tarkoitus on yhtenéistaa valvontaa.

Ympéristoterveyden Asiantuntijat ry kiittdd mahdollisuudesta kommentoida ohjeluonnosta.
Yhdistys pyytaa kohteliaasti muuttamaan Eviran tuleviin lausuntopyyntéihin yhdistyksen uuden
nimen (Ympéristoterveyden Asiantuntijat ry) vanhan (Y mpéristd- ja terveysalantekniset ry =
Eviran lausuntopyynndssé Terveys- ja ympéristoalan tekniset) tilalle.

Y mparistoterveyden Asiantuntijat ry toteaa lausuntonaan seuraavaa:

Ymparistoterveyden Asiantuntijat ry:n jasenistoon kuuluu laajasti
ympadristoterveydenhuollon yhteistoiminta-alueilla terveystarkastajina,
elintarviketarkastajina ja vastaavina toimivia asiantuntijoita. Yhdistyksen kannanotot on
tassa esitetty nimenomaan elintarvikevalvontaa tekevien viranhaltijoiden ndkemyksen
pohjalta.

Ohjeessa on ohjeistettu elintarvikehuoneistossa kéaytettavén talousveden laadun valvontaa,
sen mukaan hyvaksytyilta elintarvikehuoneistoilta ja osin myos ilmoitetuilta
elintarvikehuoneistoilta edellytetddn ottamaan elintarvikehuoneiston vesipisteista
vesinaytteitd myos silloin, kun veden huoneistoon toimittaa vesilaitos, joka kuuluu
terveydensuojelulain mukaisen valvonnan piiriin. ”...on suositeltavaa, etté kaikista
elintarvikeprosessin vedenkayttolinjoista/pisteista otettaisiin naytteita kolmen vuoden vélein.
Kausiluonteisessa toiminnassa vesindyte on otettava ennen toiminnan aloittamista. ”

Ohjeessa naytteenottoa edellytetdén, vaikka elintarvikehuoneisto ei itse kasittele vetta tai
valmistettavat tuotteet ovat kypsennettyja. “Jos vetta kaytetaan kypsennettavaan
elintarvikkeeseen tai pesuvetena kontaktipinnoilla, sen laatua on myds seurattava riittavassa
mddrin.” Ohjeessa ei ole selvitetty mité on riittavassd maarin, riittddko aistinvarainen arviointi?

Evira korostaa nykyaan yhad enemman valvontatarvetta arvioitaessa riskinarviointia -
valvontaa tulisi kuitenkin aina pyrkia tekemaan Eviran laatimien ohjeiden mukaisesti,
jotta valvonta olisi mahdollisimman yhtendistd. Kun tata ohjetta peilataan k&ytantoon, on
vaikea |0yt&é perusteluja vesilaitoksen toimittaman veden tutkimiselle
elintarvikehuoneistoissa.

Terveydensuojelulain mukaisesti terveydensuojeluviranomainen on velvollinen
valvomaan myos elintarvikehuoneistossa talousvetta “ihmisten kayttoon tarkoitettujen
tuotteiden tai aineiden valmistukseen, jalostukseen, sailytykseen ja markkinoille
saattamiseen paitsi sellaisissa tapauksissa, joissa kunnan terveydensuojeluviranomainen
on varmistanut, ettei veden laatu heikennd valmiiden elintarvikkeiden terveydellista
laatua ”. Jos em. pé&é&tods talousveden tutkimatta jattamisesta on tehty, voisi siina




tapauksessa elintarvikehuoneiston omavalvonnan osalta olla perusteltua kohdistaa
toimenpiteita talousveden tutkimiseksi toiminnan laajuus ja luonne huomioon ottaen.

Jaén laadun seuraaminen on jarkevad, koska usein jaiden heterotrofinen pesékeluku
saattaa kohota veden seisomisen tai laitteen puutteellisen puhdistamisen/huollon
seurauksena. Kuitenkaan vesilaitoksen toimittaman veden tutkiminen ilman perusteltua
syyta (esim. jaén laadussa on ongelmia, putkistossa on havaittu ongelmia) ei ole jarkevaa.

Liitteen 1 Taulukossa A ja B on toistettu talousvesiasetuksessa ja siihen liittyvéssa
Valviran soveltamisoppaassa sanottua. Liitteessd 2 taulukossa A on ohjeistettu milloin
vesindytteitd ei tarvitse tehdéa ja kuinka usein niité teollisessa valmistuksessa tutkitaan.
Taulukon mukaan ilmoitetussa huoneistossa tutkitaan vesindytteet aina, kun siell&
kasitellaan tai varastoidaan talousvetta tai valmistetaan jaata. Epéselvaa on, sovelletaanko
saraketta silloin, kun kyseessé on oma vesildhde? Hieman epdselva on, mité jaan
valmistamisella tdssa ohjeessa tarkoitetaan? Kaytdnndssa kaikki pubitkin valmistavat
jaata, joka menee suoraan asiakkaiden juomiin, toisaalta esim. kalalaitoksissa jaata
kaytetdan lahinna viilentamiseen ja fileiden suojana on yleensd muovi ennen jaitéa.
Tavallisesti fileet myds kypsennetadn ennen kaytto4, graavikalaa ei edes riskiryhmille
suositella.

Taulukko olisi selvempi ja Kiteyttéisi ohjeen ajatuksen paremmin, jos siina olisi huomioitu
aiemmin annettu ohjeistus koskien mm. kausiluonteista toimintaa, suositus veden
tutkimiseksi kolmen vuoden vilein sekd riittdvdssid méaédrin” —seuraaminen — miten ndma
asiat sijoittuvat suhteessa tahan taulukkoon?

Liitteen 2 taulukkojen A ja B riskikuvauksia voisi yhtendistaa valvonnan
yhdenmukaistamiseksi ja toimenpiteiden suhteellisuuden vertailemiseksi ilmoitettavien
huoneistojen / laitosten valilla.

Ohjeesta ei ilmene koskevatko liitteen 2 taulukot C, D ja E vain laitoksia (nyt vaikuttaa
siltd, ettei koskisi ilmoitettavia huoneistoja ollenkaan)?

Lopuksi yhdistys toteaa, ettd norminpurku ja sdéddosten yksinkertaistaminen jattavéat
entistd enemman tulkinnan varaa paikalliselle valvonnalle ja siind onkin yh& kehittdmista
valvonta-alueilla. Koska saadoksid, lakeja ja asetuksia on viranomaisten noudatettava, on
toivottavaa, ettei Eviran ohjeistukset noudata ainakaan tiukempaa tulkintalinjaa vaan ne
laaditaan samassa hengessé, riskinarvioon perustuen. Ja koska riskinarvio on nykyéaan
korostettuna, tulisi se voida huomioida yksittaisissakin asioissa, kuten ndytemaarissa.
Arviolta valtaosa ilmoitettavista elintarvikehuoneistoista ovat toiminnan luonteeltaan
hyvin paikallisia ja pienimuotoisia, ei valttamatta ole perusteltua edellyttaa
omavalvontaan erillistd veden tutkimusta, jos valvonnalla tai toimijalla ei ole syyta epailla
veden laadussa poikkeamia.

Teemu Holmén Saana Laakkonen
puheenjohtaja sihteeri
teemu.holmen@gmail.com laakkonen.saana@gmail.com



